AMA NOM

eurogast

Laktosefrei Schlagobers ESL 36% 0,25 L

Mém Produkt 89035061 Erhiltliche Einheiten PG, KA 10PG
— Nettofiillmenge 0.25KG  Marke NOM
Produktbeschreibung

HHUE.D'RF}/

Unser laktosefreies Schlagobers ist besonders geeignet fiir Personen mit einer Laktoseintoleranz. Es lasst

425 Lok -y sich wie herkémmliches Schlagobers verwenden und wurde durch ein schonendes Verfahren in nur
wenigen Sekunden erhitzt. Dadurch behilt es seinen feinen, rahmigen Geschmack, den Sie langer frisch
geniefSen kénnen.

Inhaltsstoffe Nihrwerte
RAHMx* 36% Fett, Stabilisator: Carrageen. % laut Definition des 100 Gramm
Osterreichischen Lebensmittelkodex fiir gentechnikfreie Produktion; M
Kontrolle durch agroVet GmbH. enge
Energie ~1424 k| (346 kcal)
A“ergene Kohlenhydrate ~ 3,2 Gramm
Enthaltene Allergene davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm
Milch davon Stirke 0 Gramm
Merkmale / Ernihrungshinweise davon Zucker - 3,2 Gramm
Laktosefrei Ballaststoffe 0 Gramm
Fett ~36 Gramm
Au'ﬂ’ewahrungs"mwe's davon mehrfach ungesittigte 0 Gramm
Gekaihlt (3 - 9°C) mindestens haltbar bis: siehe Oberseite. Nach dem Offnen Fettsiuren (cis)
gekuhlt lagern und innerhalb von 1-2 Tagen verbrauchen. davon gesittigte Fettsduren ~22 Gramm
davon einfach ungesittigte 0 Gramm
Fettsiuren (cis)
Eiweil® ~ 2,2 Gramm
Salz ~ 0,1 Gramm
Herkunftsangaben
Zutat Herkunftsland Herkunftsregion Zusitzliche Angaben

Milch Osterreich -

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Laktosefreiesx Schlagobers 36% Fett, hocherhitzt (fur D: pasteurisiert).

Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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