eurogast

Dolce Bianca 65% ca.l,2 KG Kiserei
Grébming

Produkt 89000980 Erhdltliche Einheiten ST 1.2KG
" Nettoftillmenge 1KG Marke Schirdinger
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IR Produktbeschreibung

Das Kloster Admont im steirischen Ennstal hat einst einen italienischen Ménch namens Giacomo Dolce

_._ ‘ aufgenommen, der aus seiner Heimat, der Region um Mailand, einen Laib Kése mitbrachte. Aus Sparsamkeit
vermischte er den eingetrockneten mit dem stiftseigenen Kase, um ihn wieder geniefSbar zu machen und es
entwickelte sich daraus ein feinddriger Blauschimmelkése, der zusatzlich mit WeilSschimmel iiberwachsen
war - der erste Doppelschimmelkase!

Allergene Nihrwerte
Enthaltene Allergene 100 Gramm
Milch Menge
Merkmale / Ernihrungshinweise Energie -1650 kJ (399 keal)
Wiegeprodukt Kohlenhydrate ~0 Gramm
Laktosefrei davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm
. . davon Stirke 0 Gramm
Aufbewahrungshinweis
davon Zucker ~0 Gramm
Vor und nach dem Offnen gekaiihlt (+3 bis +6 °C) lagern. Nach dem Offnen Ballaststoff 0G
innerhalb weniger Tage verbrauchen. Ungeéffnet mindestens haltbar bis: allaststorte ramm
siehe Aufdruck Fett ~ 37 Gramm
davon mehrfach ungesittigte 0 Gramm
Fettsduren (cis)
davon gesiittigte Fettsiuren ~ 24 Gramm
davon einfach ungesittigte 0 Gramm
Fettsduren (cis)
Eiweils ~17 Gramm
Salz ~1,5 Gramm
Herkunftsangaben
Zutat Herkunftsland Herkunftsregion Zusitzliche Angaben
Milch Osterreich - -

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Osterreichischer Doppelschimmelkase 65 % Fett i. Tr., aus pasteurisierter Milch

eurogast.at

Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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